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前 言

本技术规范由中绿国证（北京）认证中心有限公司组织制定、发布，版权归中

绿国证所有，任何组织和个人未经中绿国证许可，不得以任何形式全部或部分使

用。

《纯粮固态发酵酒产品认证技术规范》是根据《纯粮固态发酵酒认证实施规则》

要求，建立纯粮固态发酵酒产品生产过程管理机制，质量监控要求和追溯体系的

规范。目的是引导企业采用纯粮固态发酵酒生产技术，加强纯粮固态发酵酒产品

生产全过程质量控制，生产纯粮固态发酵酒产品。适用范围主要涉及纯粮固态发

酵酒生产企业和作为认证机构开展纯粮固态发酵酒产品认证的依据。

纯粮固态发酵白酒是中华名族传统食品产业的代表，为确保采用纯粹的粮食为

原料、用曲经固态糖化、固态发酵、固态蒸馏后存贮、勾兑生产出中国优质白酒

的特定品质。通过一次认证活动对酒类生产过程保证能力及产品安全、质量安全

等做出全面评价，以评定企业产品是否符合《纯纯粮固态发酵酒认证实施规则》

的要求。

本技术规范为首次制定，可根据实际情况进行修订并发布修订版。
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1 范围

本标准规范规定了纯粮固态发酵酒生产技术规范的生产要求，产品分类，原料和生产工艺及卫生

要求、产品质量管理，以及标签、标志、包装、运输与贮存。

本标准适用于纯粮固态发酵白酒的生产。

2 规范性引用文件

下列文件对于本文件的应用是必不可少的。凡是注日期的引用文件，仅注日期的版本适用于本文

件。凡是不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。

GB 5749 生活饮用水卫生标准

GB 2757 食品安全国家标准 蒸馏酒及其配制酒

GB 7718 食品安全国家标准 预包装食品标签通则

GB 8951 食品安全国家标准 蒸馏酒及其配制酒生产卫生规范

GB/T 10346 白酒检验规则和标志、包装、运输、贮存

GB/T 15109 白酒工业术语

GB/T 23544 白酒企业良好生产规范

3 术语和定义
GB/T 15109 标准中术语和定义和下列术语和定义适用于本文件。

3.1
纯粮固态发酵白酒 solidstatefermentationofpure grain baijiu

指以 100％粮谷为原料（不包括薯类），以大曲、小曲、麸曲等为糖化发酵剂，采取固态蒸料糊

化、固态糖化、固态发酵、固态蒸馏，经陈酿、勾调或不勾调而成的，不直接或间接添加食用酒精及

非自身发酵产生的呈色呈香呈味物质的，具有本品固有风格特征的白酒。

3.2
纯粮固态发酵白酒产品 Pure grain solid fermentation Baijiu products

系指符合本规范生产要求，并经机构认定，准许使用纯粮固态发酵酒产品标志的特定的传统酿制

优质白酒产品。

3.3
标识 labeling

在销售的产品及包装、标签或随同产品提供的说明性材料上，以书写、印刷的文字或图形的形式

对 产品所做的标示。

3.4
认证标志 certification mark

证明产品生产或者加工过程符合本标准并通过认证的专有符号、图案或者符号、图案以及文字的

组合。

3.5
销售 marketing
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批发、直销、展销、代销、分销、零售或以其他任何方式将产品投放市场的活动。

3.6
生产单元 production unit

由纯粮固态发酵酒产品生产者实施管理的生产区域。

4 分类

纯粮固态发酵白酒按糖化发酵剂可分为大、小、麸曲酒及其混合曲发酵白酒等。按香型可分为浓

香型白酒、清香型白酒、酱香型白酒、米香型白酒、兼香型白酒、芝麻香型白酒、特香型白酒、凤香

型白酒、药香型白酒等。

5 生产要求

5.1 原铺料要求

5.1.1 采用粮谷作为纯粮固态发酵白酒的主要酿酒原料，铺料（填充物）应是农作物脱粒后的或粮食

加工后的物质。

5.1.2 不得使用发霉、变质或含有毒、有害物以及被有毒、有害物污染的原料生产。

5.1.3 同一库内的不同原铺料应分别存放避免混杂。

5.1.4 原铺料的存放在室外场地时，场地应高于地面，干燥，并有防雨设施和防止霉烂变质措施。

5.1.5 对局部发热变霉或含土杂较多的原铺料，必须及时分离，筛选处理。

5.2 厂区与设施的要求

5.2.1 根据产品生产工艺流程合理布局，生产车间的设计和其设施性能指标应满足其生产能力、生产

工艺的要求。

5.2.2 所有接触或可能接触白酒生产的设备、管道、器具和容器等，宜使用无铅、无毒无异味、耐腐

蚀，易清洗的材料制作。

5.3 加工过程控制

5.3.1 选料

5.3.1.1 高粱是酿酒的主要原料，还可配合使用糯米、小麦、大米和去除胚芽的玉米等做原料。

5.3.1.2 投产前原铺料应经过检验筛选，严禁使用变质，受污染的原铺料。

5.3.1.3 酿酒工艺用水应符合 GB 5749 生活用水标准的要求。

5.3.1.4 原铺料配比应按生产工艺要求进行，实际操作应作书面记录。

5.3.2 制曲

5.3.2.1 应建立制曲工艺规程和操作规范，如外购酒曲时应提供酒曲来源证明材料。

5.3.2.2 制曲车间的设备，墙壁及地面应符合制曲工艺要求；原料拌和前场地、踩曲场及曲模等应打

扫冲洗干净，以减少有害杂菌的侵染。
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5.3.2.3 酿制曲酒用的糖化、发酵剂在制造过程中依靠自然界带入的各种野生菌或单一菌种，在不同

原料中进行富集、扩大培养，并保藏了相应酿酒用的有益微生物。再经过风干或烘干、贮藏，即成为

成品曲。

5.3.2.4 在制曲和曲块存储过程中应采取相应措施防止再次发酵，防止霉变和减轻酒曲的害虫。

5.3.3 入窖固态发酵

5.3.3.1 从配料、蒸粮、糖化、发酵、蒸酒等生产过程中都采用固体状态流转而酿制的白酒，才能称

为固态发酵白酒。鼓励采用合理的生物技术提高酒醅的质量。

5.3.3.2 酿酒的发酵窖、池、缸以及设备、工具应根据特定工艺技术要求进行清理，去除不应有的残

留物后，方可进行白酒的发酵。

5.3.4 蒸馏

5.3.4.1 主要采用甑桶作容器进行缓慢蒸馏，量质摘酒，分批入库，还可采取将黄水、尾酒倒入锅底

进行蒸馏等措施。

5.2.4.2 白酒蒸馏应严格掌握量质摘酒，并采取适当的蒸馏排杂措施。

5.3.5 贮藏

5.3.5.1 贮酒容器最好是放在陶坛中，更大的贮存容器可用不锈钢等作材质，尽量不采用金属铝质容

器。

5.3.5.2 贮酒应采用自然老熟，禁止使用催化剂等化学方法催陈。

5.3.5.3 原酒应按等级分别贮存，应对每罐（缸）原酒进行明码编号，并记录原酒名称、酒度、等级、

生产日期等详细信息以确保原酒信息的可追溯性。

5.3.6 勾兑

5.3.6.1 允许用不同轮次和不同等级的白酒进行勾调，绝不允许配加混合香脂和非白酒发酵的香味物

质。

5.3.6.2 加浆用水应符合 GB 5749 的要求。

5.3.6.3 助滤剂应符合相关标准要求，妥善保管，防止污染。

5.3.7 灌装

5.3.7.1 灌装前应对包装容器进行彻底清洗，清洗后的容器应及时使用，以免受污染。

5.3.7.2 灌装好的成品酒应在规定时间内及时压盖（封装），封装质量应符合有关标准要求。

5.3.7.3 灌装后的瓶酒应进行灯光检测。

5.3.7.4 成品酒经过检验合格后，方可灌瓶贴标。

5.3.7.5 应定期对灌装机进行清洗、检验、维护，防止污染。
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5.4 安全卫生管理

5.4.1 应对与酒体直接接触的容器、机械设备、管道、工器具等按工艺要求进行清理和消毒灭菌,生

产过程保持整洁卫生。

5.2.2 生产过程应防止有害生物污染,出现异常时应及时处理。

5.2.3 厂区内霉烂变质的酒糟、铺料和垃圾应及时清除出厂。

6 包装、贮存、运输

6.1.1 内包装容器必须符合食品卫生要求的玻璃瓶或其他材料包装，且应考虑包装材料的生物降解和

回收利用。

6.1.2 包装容器体端正、清洁、封装严密，无渗漏酒情况。

6.1.3 外包装应使用合格的瓦楞纸箱或其他包装材料装运，箱内宜有防震、防碰撞的间隔材料。

6.1.4 成品应贮存在干燥、通风、阴凉的清洁的库房中，严防日晒、雨淋、严禁火种。

6.1.5 成品不得与潮湿地面直接接触。

6.1.6 运输时应避免强烈震荡、日晒、雨淋、装卸时轻拿轻放，不得与有毒、有害有腐蚀性物品和污

染物混运。

7 标识、标志和标签

7.1.1 纯粮固态发酵酒产品认证标志仅应用于按照本规范的要求生产或加工并获得认证产品的标识。

7.1.2 认证标志可以根据产品的特性，采取粘贴或印刷等方式直接加施在产品或产品的最小销售包装

上。不直接零售的原料，可以不加施。

7.1.3 使用纯粮固态发酵白酒标志，图形必须准确，并根据规定的式样，按比例放大或缩小，不得更

改图形的比例关系和色系。

7.1.4 应符合法律、法规和相应食品安全标准的规定，不得使用虚假、夸大等欺骗性的语言文字、图

形、符号等方式介绍产品或暗示食品中的某些成分或配料具有预防、治疗疾病的作用。

7.1.5 应标示“过量饮酒有害健康”，可同时标示其他警示语。

8 管理体系

8.1 基本要求

8.1.1 生产者应有合法的土地使用权和/或合法的经营证明文件，所有权和经营权应明确。

8.1.2 产品生产者应按本规范的要求建立和保持生产管理指导文件，并加以实施和保持。

8.1.3 生产单元或加工等场所的区域范围描述，包括地理位置、地块分布及产地周围临近地块的情况；加

工场厂区平面图、工艺流程图等图表文件。

8.1.4 产品生产加工应建立并保持记录。记录应真实、准确、详细，为生产活动提供有效证据。



8

8.2 可追溯体系与产品召回

8.2.1 应建立完善的可追溯体系，保持可追溯的生产全过程的详细记录以及可跟踪的生产批号系统。

8.2.2 生产者应建立和保持有效的产品召回制度。
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文件修订表

修订日期 修 改 章 节(内 容) 修订人 批准 版本状态

2025.06.12 实施程序和内容条款 张雨 詹航燕 2025版

2025.12.01 术语与定义 张雨 詹航燕 A 版
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